
1. sınıf 2. sınıf 3. sınıf 4. sınıf 

08:00-08:50 Tem. Yem. Piş.  (T)(A.ŞİMŞEK)(Uyg.Lab.)

09:00-09:50
Türk Mut. Kül. ve Uyg. (T) (Z.AKSAKALLI) 

(Uyg.Lab.)

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50 Tem. Bil. Tek. (T) (E.ÇİLESİZ) (Bil. Lab.)

14:00-14:50

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50

18:00-18:50

19:00-19:50

20:00-20:50

21:00-21:50

22:00-22:50

23:00-23:50

08:00-08:50
Türk Mut. Kül. Ve Uyg. (T) (S. YILDIZ) (Uyg. 

Lab.)

09:00:09:50

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50

18:00-18:50

19:00-19:50

20:00-20:50

21:00-21:50 Tem. Yem. Piş. (T) (A. ŞİMŞEK) (Restoran)

22:00-22:50
Türk Mut. Kül. Ve Uyg. (T) (Z. AKSAKALLI) (Uyg. 

Lab. )

08:00-08:50

09:00-09:50

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50

18:00-18:50

19:00-19:50

20:00-20:50

21:00-21:50

22:00-22:50  

08:00-08:50

09:00-09:50

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50

18:00:18:50

19:00-19:50

20:00-20:50

21:00-21:50

08:00-08:50

09:00-09:50

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50

18:00-18:50

19:00-19:50 Türk Mut. Kül.Uyg. (T) (S. YILDIZ) (Uyg.Lab.)

20:00-20:50

21:00-21:50

22:00-22:50

08.00-08.50

09.00-09.50

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50 TBT (T) (İ.Ö.)(E.ÇİLESİZ) (B.Lab.)

16:00-16:50

17:00-17:50

Gastronomiye Giriş (İ.Ö.) (N.ÇETİNKAYA) 

(D2)

Yemek, Kültür ve Toplum (İ.Ö.) (N. 

ÇETİNKAYA) (D1)

Sağlık Tedbir. Ve İlkyardım (H. GÜRBÜZ) 

(D5)

Arş. Gör. Zühal AKSAKALLI

Program Koordinatörü

Doç. Dr. Murat TOSUN

Bölüm Başkanı

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 2017-2018 Güz Yarıyılı Ders Programı
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Rusça I (B. DEMİR) (D6)

Temel İngilizce I ( C. BERBER) (D7) Rusça III (B. DEMİR) (D6)
Türk Mut. Kül. ve Uyg. (U) (Z.AKSAKALLI) 

(Uyg.Lab.)
Mezuniyet Projesi (D1)

Tem. Yem. Piş. (U) (A. ŞİMŞEK) (Uyg. Lab.)

Banket ve Pro. Org. (E. DENK) (D2)
Temel Bilgi Teknolojileri (U) (E.ÇİLESİZ) 

(Bil. Lab.)
Girişim. ve Değ. Yön. (C. IŞIK) (D2)

II
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ğ
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Temel İnglizce I ( C. BERBER) (D7)
Almanca III (A. NALCIOĞLU) (D6)/ Rusça III 

(B. DEMİR) (D5)
Mesleki Yabancı Dil II (Y. ARAS) (D1) Banket ve Pro. Org. (E. DENK) (D2)

Rusça I (B. DEMİR) (D5)

Menü Planlama (T) (M. TOSUN) (D6)
Almanca VII (A. NALCIOĞLU) (D1)/ Rusça 

VII (H. BAK) D3)

Oryantasyon Eğitimi (A. ÇAVUŞ) (D5)
Yemek, Kültür ve Toplum (N. ÇETİNKAYA) 

(D6)

Gıda Formülasyonları ve Duyusal Analiz (H. BOZ) 

(D7)

Tem. Yem. Piş. (U) (A. ŞİMŞEK) (Uyg. Lab.)

Girişim. ve Değ. Yön. (C. IŞIK) (D2)

Mezuniyet Projesi (D1)

Türk Dili I (O.SEVİM) (D6) Bar ve İçkiler (M. TOSUN) (D7)

Temel İngilizce III (C. BERBER) (D2)
İngilizce Din. ve Kon. (Y. ARAS) (D5)
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Gıda Hij.ve Sani. (H. BOZ) (D5) İstatistik (C. YEŞİLYURT) (D6) İş Güv. Ve Emniyet (B. GÜRBULAK) (D7)

Temel İngilizce I (C. BERBER) (D5) Almanca III (A. NALCIOĞLU) (D2)

II
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Türk Dili I (O.SEVİM) (D6)
Temel İngilizce III (C. BERBER) (D5)

Bar ve İçkiler (M. TOSUN) (D2)
Almanca VII (A. NALCIOĞLU) (D1)/ Rusça 

VII (H. BAK) D3)

İngilizce Din. ve Kon. (Y. ARAS) (D2) Menü Planlama (T) (M. TOSUN) (D1) İş Güv. ve Emniyet (B. GÜRBULAK) (D6)
Türk Mut. Kül. Ve Uyg. (U) (S. YILDIZ) (Uyg. 

Lab.)
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Et ve Et Ürün. İş. Tek. (U) (M. TOSUN) (Uyg. 

Lab.)
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Menü Planlama (U) (M. TOSUN) (Uyg. Lab.)

Gastronomiye Giriş (N.ÇETİNKAYA) (D5)

Almanca I (A. NALCIOĞLU) (D1)/ Arapça I 

(M. RACHID) (D4)
Et ve Et Ürün. İş. Tek. (U) (M. TOSUN) (D2) Mesleki Yabancı Dil II (S. YEŞİLYURT) (D7)
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Almanca I (A. NALCIOĞLU) (D6)/ Arapça I 

(M. RACHID) (D3)
Et ve Et Ürün. İş. Tek. (T) (M. TOSUN) (D2)

Gıda Formülasyonları ve Duyusal Analiz (H. BOZ) 

(D1)

Temel İngilizce I (C. BERBER) (D7)

Türk Mut. Kül. Ve Uyg. (U) (S. YILDIZ) (Uyg. 

Lab.)

Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü (G. N. SELÇUK) 

(D7)

Gıda Bilimi ve Tek. (M. TOSUN) (D5) Gıdalarda Muh. Yöntemleri (H. BOZ) (D6)

End. Mutfak. Yeni Eğilimler (E. AKOĞUL) 

(D2)

Almanca V (A. NALCIOĞLU) (D6)/ Rusça V (H. 

BAK) D7)

Gıda Hij.ve Sani. (H. BOZ) (D5)

Sağlık Tedbir. Ve İlkyardım (H. GÜRBÜZ) 

(D7)
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Oryantasyon Eğitimi (A. ÇAVUŞ) (D5) Gıdalarda Muh. Yöntemleri (H. BOZ) (D2)
Almanca V (A. NALCIOĞLU) (HALİSDEMİR)/ 

Rusça V (H. BAK) D3)
Osmanlı Mutfağı (N. ÇETİNKAYA) (D6)

Gıda Bilimi ve Tek. (M. TOSUN) (D2)
Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü (G. N. SELÇUK) 

(D5)

İşletme (N. ÇETİNKAYA) (D2)

İktisat (G. N. SELÇUK) (D2)

İşletme (N. ÇETİNKAYA) (D2) Sanat Tarihi (Z. IŞIK) (D6)

İstatistik (C. YEŞİLYURT) (D1)

Osmanlı Mutfağı (N. ÇETİNKAYA) (D5)

Türk Mut. Kül. Ve Uyg. (U) (Z. AKSAKALLI) 

(Restoran)

Et ve Et Ürün. İş. Tek. (T) (M. TOSUN) (D5)

Temel Bilgi Teknolojileri (İ.Ö.) (E.ÇİLESİZ) 

(Bil. Lab.)

Menü Planlama (U) (M. TOSUN) (Uyg. Lab.)

C
u

m
a

rt
es

i

Genel Turizm (İ.Ö.)(A.KOŞAN 

/Y.BAYRAKTAR) (D2)

C
u
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a

Genel Turizm (A.KOŞAN) (D2) Sanat Tarihi (Z. IŞIK) (D7)
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İktisat (G. N. SELÇUK) (D2)
End. Mutfak. Yeni Eğilimler (E. AKOĞUL) 

(D6)
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